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Avrtikel aus der Zeitung OTZ 14.September 2009:

Start fur das 16. Leser-Kochbuch
Was bei OTZ-Lesern zu Feierlichkeiten auf die Tafel gehdrt, mdchten wir in einem Rezeptbuch sammeln: Die leckersten
Tipps fur Festtags- und Partymenis werden pramiert

Hausfrauen und Hobbykdche, nun sind wieder Ihre Rezepte gefragt: Wir setzen die beliebte Reihe von Leser-Kochbiichern
fort.

Was bei Thnen an Festtagen, zu Familienfeiern, Gartenpartys oder Grillfeten auf den Tisch kommt, das wird bald in dem
nunmehr 16. Band der Reihe "Unsere Thiringer Festtagsmenis und Partygerichte™ nachzulesen und nachzukochen sein.

Zum Heiligen Abend gehért der Heringssalat, der duftende Génsebraten ist ohne KartoffelkloRRe, den Klassiker der Tharinger
Sonn- und Festtagskiiche, kaum vorstellbar wie was ware ein Gartenparty ohne Rostbratwurst? Auf den Sonntagsbraten freut
sich immer schon die ganze Familie, denn den hat schon die GroBmutter immer so hergerichtet. Fir die Gartenfeier ist aber
auch Kreativitat gefragt, denn schliellich sieht das Bratl neben einem leckeren Gemiiseschaschlyk auch gut aus...

Was kreiieren Sie lhren Lieben? Deftige Braten, phantasievolle Happchen, Althergebrachtes, aber auch die neuesten Renner
zum Kindergeburtstag. - Verraten Sie uns, was zu besonderen Anlassen in Ihren Tépfen und Pfannen gart und schmort,
welche kleinen Raffinessen Ihr kaltes Buffet zum kulinarischen Erlebnis werden lassen.

Es lohnt sich: Vielleicht finden sich lhre Késtlichkeiten bald in dem Festtags- und Party-Rezeptbuch. Auerdem méchten wir
die zehn vielversprechendsten VVorschldge mit Preisen vom Wohlfuhl-Wochenende fur zwei Personen bis hin zum
Tafelservice, das sicher jede festliche Tafel ziert, honorieren. Eine Jury aus fachkundigen Experten wird alle lhre
Zusendungen bewerten und schlieBlich die késtlichsten Rezepte auswahlen.

Also: Schicken Sie uns einfach Ihre VVorschldge per Post oder per Fax. Einsendeschluss ist in jedem Fall der 30. April. Bitte
vergessen Sie nicht den Teilnahme-Coupon vollstdndig ausgefullt beizulegen. Sie finden ihn auf dieser Seite zum
Herunterladen oder in lhrer Zeitung am 28.3. Beachten Sie bitte das der Teilnahme Coupon ohne Unterschrift nicht
bertcksichtigt wird.

Im Juli sollen all Ihre Rezepte in den Druck gehen, so dass wir Ihnen, liebe Leserinnen und Leser, im September "Unsere
Thiringer Festtagsmenis und Partygerichte™ vorstellen und die Preistrager ehren kénnen.

Ostthiringer Zeitung, den 27.3.2009

Preise fur die OTZ Leseraktion: 16. Kochbuch

Was bei OTZ-Lesern zu Feierlichkeiten auf die Tafel gehort,
mochten wir in einem Rezeptbuch sammeln: Die leckersten Tipps
fiir Festtags- und Partymentiis werden pramiert. Hier sind die
Preise auf der néchsten Seite:

Leckere Gerichte fiir begeisterte Hobby-Kéche
bei der Préasentation des neuen OTZ-
Kochbuches 'Unsere Thiringer Festtagsmendis
und Partygerichte' in Erfurt




Neues OTZ-Kochbuch vorgestellt: Die Preistrédger der Ostthiiringer Zeitung bei der Prasentation des Buches in Erfurt.
(v.li.): Catrin Bonisch (Rudolstadt), Hannes Lein (Pforzen-Hammerschmiede), Michael Lorzer (Jena), Ingeborg Bottger
(Rudolstadt), Else Meder (Jena), Siglinde Kloucek (Wiinschendorf), Helga Moeschner (Weida), Ingrid Kiihn (Ponitz), Karin
Seidel (Birgel) und Gudrun Tischendorf (Hainspitz). (Fotos: Martin Gerlach); Mehr Fotos: www.otz.de/kochen

Festtagsmenis und Partygerichte

Ein bisschen mehr Schérfe hatte die exotische Apfelcremesuppe schon vertragen kdnnen. Else Meder ist trotzdem zufrieden.
"Schmeckt wirklich gut", zollt sie Tobias Schliitter, dem Kuchenchef des Erfurter Hotels Victor's Residenz, anerkennendes
Lob.

Der hatte am Sonnabend zusammen mit seinem Team ein Dreigange-Menii gezaubert und sich dabei von Ideen inspirieren
lassen, die die Leserinnen und Leser der drei zur Zeitungsgruppe Thiringen gehérenden Titel "Ostthiringer Zeitung",
"Thiringer Allgemeine" und "Thiringische Landeszeitung" furr die 16. Edition in unserer beliebten Reihe zur Thiringer
Kiiche eingesandt hatten. Diesmal waren Festtagsmeniis und Party-Snacks gefragt und wie nicht anders zu erwarten die
eingesandten Beitrdge waren ebenso zahlreich wie kreativ. Nachzulesen ist das nun im Buch Unsere Thiringer
Festtagsments und Partygerichte, das am Sonnabend anl&sslich der Preistradgerehrung in Erfurt présentiert wurde.

Darin findet sich naturlich auch das Suppchen von OTZ-Leserin Else Meder aus Jena, die es mit originellen Rezepturen
schon seit Jahren regelméRig auf die Siegerliste unserer Kochbuch-Aktion schafft. Ihre Empfehlung, gedacht als Vorspeise
fiir ein opulentes Festtagsmend, hatte Tobias Schliitter fiir die elegante Speisenfolge, die den Preistragern am Sonnabend
serviert wurde, ausgewahlt und nachgekocht.

Hannes Lein und seiner Frau Christine allerdings blieb der Genuss dieser Kdstlichkeit versagt. Der Bayer und die
Minchenbernsdorferin hatten sich zwar friihzeitig auf den Weg in die Landeshauptstadt gemacht, steckten jedoch lange im
Stau auf der A4 bei Jena fest. Als sie das Ziel schlieBlich erreichten, wurde gerade der Hauptgang aufgetragen. Der Mann,
dem man ansieht, dass er gern kocht und isst, nahm's mit Humor. Das Paar, dass sich nach zw6If Jahren eines "schlamperten
Verhéltnisses" (O-Ton Hannes Lein) erst kiirzlich getraut hatte, wollte die Preistragerehrung keinesfalls verpassen. Denn mit
dem Pfundstopf, einem deftigen Party-Gericht, gelang dem Mann aus Hammerschmiede im ersten Anlauf der Sprung in die
Gewinner-Liste.

Neueinsteigerin beim OTZ-Kochbuch ist auch Gudrun Tischendorf aus Hainspitz. Sie hat die Aktion all die Jahre stets
aufmerksam verfolgt und die eine oder andere Ausgabe auch gekauft, aber mitgemacht noch nie. Nun entsann sie sich der
Lachstorte, die bei Feiern immer hervorragend ankommt. Eigentlich, gestand die nette Dame, stammt das Rezept von meiner
Nachbarin. Da war es selbstverstédndlich, dass Frau Tischendorf in Begleitung von Renate Otte nach Erfurt kam ein
druckfrisches Exemplar des neuen Buches nahmen sie auch gleich noch mit.

Uta Lorzer, die Jenaerin, packte das noch an Ort und Stelle aus, begann mit der Lektire und frohlockte: "lch wei schon, was
ich nachste Woche koche." Den Matjes-Tartar will sie probieren und die Lammbkeule in Folie gegart. "Eigentlich htte ich ja
auch mein Rezept fur Zicklein einsenden kénnen" sinnierte sie. Fir die 16. Ausgabe kam diese Erkenntnis zu spét. Aber
vielleicht beim néchsten Mal.

Von Bérbel Roick, Ostthiringer Zeitung, 13.9.2009

1. Preis Ein Hotel-Wochenende fur Zwei Personen 6. Preis Ein Kaffeeautomat

2. Preis Eine groRe WMF-Servierplatte 7. Preis Ein WMF-Sommelier-Set
3. Preis Ein 24-teiliges Tafelbesteck 8. Preis Ein Espresso-Set

4. Preis Ein 30-teiliges Tafelservice 9. Preis Ein dreiteiliges Késebesteck
5. Preis Eine Warmhalteplatte 10. Preis Sechs Weinglaser

http://www.otz.de/otz/otz.prominentenkochen.leseraktion.php




